Menuplan

sa ré a n s 03. bis 09. August 2026

KW 32 Mittagessen Abendessen
Rucola - Mais Salat
Tagessuppe
Sellerie Suppe
Mont
ontae Gotterspeise mit Zwieback
Rindsgulasch mit Teigwaren Apfelmus und Vanillecreme
Zucchetti mit Majoran
Blattsalat mit Croltons
. Pouletwiirfel an Curry Sauce Tagessuppe
PIEREG mit Pfirsich und Trockenreis
Melonenschiffchen mit Rohschinken
Muffins von Lila
Gurken Salat mit Feta
Tagessuppe
. Tomatensuppe mit Gin
M h
fewoe Cervelat Salat mit Giirkli
Gefiillte Kalbsbrust mit Honig glasiert Hausbrot
Nudeln und Kohlraben mit Peterli
China Kohl Salat mit Peperoni
Kalbshaxen Ragout mit Kartoffelstampf Tagessuppe
HEEEEL Erbsli und Riiebli
Schlorzifladen mit Rahm
Pfefferminz Panna Cotta mit Schokolade
Riiebli Salat mit Rosinen
. Petersilienrahmsuppe Tagessuppe
Freitag
Dorschfilet an Limetten Sauce Thonsalat mit roten Zwiebeln
Basmati Reis und Broccoliréoschen
Tomaten Salat mit Mozzarella
Penne an Basilikum Pesto Tagessuppe
Samstag mit Pecorino Kise
Birchermiiesli mit Sommerfriichten
Schwedenschnitte
Kopfsalat mit Hausdressing
Tagessuppe
S Kalbsgeschnetzeltes mit Eierschwammli
8 Résti Taler und Blumenkohl Café Complet
mit Joghurt und Kase
Mini Gugelhopf mit Rahm
Wochenbhit Vegi - Menu
“ Hausgemachte Rindshamburger Ricotta Ravioli an Pesto Sauce
| mit Tagesbeilagen Tagessalat

Ohne besondere Kennzeichnung stammen unsere Fleisch und Fischprodukte aus der Schweiz. Fiir Informationen zu Allergenen in
einzelnen Gerichten wenden Sie sich an die Kiichen Leitung. Unsere Brote stammen ebenalls aus der Schweiz.




